
謹製

三陸おせち浜ノ宝

総料理長

久坂 正夫

送料無料

三陸の海の味覚がぎゅっと詰まった宝石箱

ご予約は12月25日(木)まで

0193-62-2324
ご予約は

（9:00～19:00）



お申し込みは、こちらの用紙、または、お電話・FAX・QRコードからどうぞ。

お

客

様

控

え
振込口座
北日本銀行 宮古支店 普通預金 3367772
株式会社みちのりホテルズ

￥ お支払い 済・未 お支払い予定日 /

ホ

テ

ル

控

え

三陸おせち浜ノ宝　　セット お
届
け
先

送
り
主

三陸おせち浜ノ宝 4～5人前39,820円 税込

重箱サイズ 縦22.7×横22.7×高さ3.7 木材

壱の重
真鱈子旨煮　紅白蒲鉾 寿昆布　鮭昆布巻き

宮古重茂産焼き雲丹　蝦夷鮑の柔らか煮　栗金団
海老の酒塩焼き　帆立の照り焼き　紅白膾

弐の重
南部どり玉子の厚焼き　蛸柔らか煮と椎茸の炊き合わせ

味付け数の子　岩手県産短角牛のロースト
ウインナー、オリーブ、チーズ

　宮古トラウトサーモンの冷薫花づくり　黒豆 金箔

参の重
三陸産鮃目薄造り

ホテルオリジナル宮古瓶ドン浜ノ宝
海鮮ミルフィーユ（めかぶ 帆立 いくら）

トラウトサーモンの身とイクラの紅葉漬け
（宮古トラウトサーモン いくら）　

焼き雲丹ミルフィーユ（めかぶ 烏賊 焼き雲丹）

TEL 0193-62-2324 FAX 0193-62-2325

おせち料理ご予約証
三陸おせち浜ノ宝　セット

お支払方法 〔現金・振込・カード〕2025.12.31日（水）
※お渡しか配送かお選びください。

□お渡し

□午前希望

□配送

●お渡し時間：10:00AM～5:00PM
●お渡し場所：浄土ヶ浜パークホテル
　　　　　　　　　　　　　　フロント横売店
●送料無料
ただし九州・沖縄3,000円有料となります

□午後希望

浄土ヶ浜パークホテルフロント
（受付時間10:00AM～5:00PM）

お名前　　　　　　　　　　　　様

〈キリトリ線〉

ご予約受付日

/
担当印

※振込手数料はお客様のご負担となります

2025.12.31日（水）□お渡し

□配送（午前/午後）

￥ お支払い 済・未
お支払い予定日 /

〔現金・振込・カード〕

ご予約受付日

/

ご住所〒　　　　－

Tel. (     　        )　　　　－

お名前 様

※お届け先が異なる場合のみ
ご住所〒　　　　－

Tel. (         　    )　　　　－

お名前 様


